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VISITA A ALCAIDUSSET, MAÓ 

En principi l’objectiu d’aquesta visita era l’explotació d’ovelles de llet i la de cabres de llet, ja que estem 

preparant l’aplicació informàtica d’alimentació d’oví i de caprí, per tal de tancar el cicle de racionament 
alimentari. 

Alcaidusset està al terme municipal de Maó, carretera de Maó a Ciutadella, si es pot dir carretera. 

Alcaidusset, juntament amb una altre lloc, Binibeca, forma part de la “macro” explotació que inclou, 

vaques de llet, ovelles, cabres i porcs. 

 

 

Joan Pons, 38 anys, exalumne de Sa Granja, pagès al front de l’explotació, amb l’enginyer agrònom A. 
Allés, professor de Sa Granja. Pot veure’s el logotip de BINIBECA. 

Aquesta explotació s’ha anat format de mica en mica, i en totes les orientacions productives es tanca el 

cicle productiu, transformació i venda. Els pares d’en Joan, iniciadors de l’explotació, continuen en actiu. 
Hi ha dependències per a la venda i per a la degustació, i també reben visites d’escoles i altres grups 
interessats en la producció i transformació. 

LA PRODUCCIÓ 

Entre el lloc de Binibeca, Alcaidusset i d’altres terres arrendades cultiven 200 ha., on hi fan els farratges 
(blat d’indi a 12 ha a Binibeca, regat amb pivot; raigràs i civada). El gra i altres concentrats els compren.  

La plantilla la formen vuit persones (dos vaquers, un formatger, entre d’altres). Tota la producció de llet 
la destinen a formatge. Aproximadament, a l’any fan entre 70 i 80 tones de formatge de vaca, i entre 7 i 
10 tones d’ovella i cabra. Amb el conseqüent procés de maduració. El formatge d’ovella i el de cabra 
tenen un rendiment de transformació de 5 litres per kg, i el de vaca de 8 a 9 litres per kg. Venen a 

Mallorca i a península, i, evidentment a Menorca. 

Ara estan construint una nau per al cicle tancat de porcs, que lògicament consumeixen xerigot, i la 

producció es transforma principalment en sobrassada. 
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Estabulació lliure de vaques de llet. De raça Frisona, n’hi ha unes 80. 

  
Cubicles i abeurador Detall de la menjadora 
 
 

 

De cabres n’hi ha 230, distribuïdes entre Binibeca (100) i Alcaidusset (130), de raça Murciana. 
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Estabulació a Alcaidusset per a 130 cabres 

 

Ovelles de raça SAAP a la menjadora. N’hi ha un centenar 

  
Estabulació lliure per a ovelles 
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Tant les cabres com les ovelles pasturen entre dues i tres hores diàries. Hi ha un pastor que les du a les 
tanques de pastura. 
 
El racionament de les cabres, a més de la pastura, consisteix en alfals en rama i una mescla de 
concentrats.  
 
El racionament de les ovelles es compon d’herba seca i ensitjat de blat d’indi, com a farratges i una 
mescla a base de tortó de soja, blat d’indi, civada i ordi, a raó de 1-1,5 kg per cap.  
 

 
Sala de munyir rotativa 24 punts de munyida. Serveix per a cabres i per a ovelles. Aprofitament de 
recursos. 
 

LA TRANSFORMACIÓ 

Tota la producció de llet va a l’elaboració de formatge, i la carn de porc a sobrassada. 

  
L’inici del formatjar, amb personal especialitzat 
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Fermentació sobre la capa que després es neteja i entra a la cambra de maduració 

 

Diferents mostres de formatges, al vi, a les herbes... 
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Cambra de maduració de formatge de vaca denominació d’origen 

 

Porcions de formatge (cantons) 

  
Sobrassades assecant-se, poltrú, bisbe, etc. Peces de sobrassada al buit 
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Jaume Pons, iniciador de l’explotació, en actiu Casat d’Alcaidusset 

Sens dubte, aquesta explotació a Menorca és un exemple del creixement harmònic d'una finca, en 

principi de vaques, que ha anat incorporant ovelles, cabres i porcs. Destinat sobretot a l'elaboració del 

típic formatge Maó i la sobrassada, ben coneguda per tots. És l'explotació agrària familiar amb mà 

d'obra contractada, que ha donat cada pas sospesant els pros i contres de la inversió. Ara construeixen 

la nau per engreix de porcs, amb truges en cicle tancat. Està en un entorn ideal, a prop de Maó però en 

una zona apartada en plena natura, i es plantegen dedicar unes dependències al turisme en zones 

rurals. 


